
Chapon fermier de Challans 24.50€

Chapon fermier des Landes 25,00 €

Poularde fermière de
Challans

24,00 €

Dinde fermière de Challans 25,90 €

Chapon de Pintade 30,90 €

Oie PAC 32,50 €

Pintade fermière de challans 17,90 €

Suprême de pintade 26,60 €

Caille de vendée 19,50 €

Tournedos de canard 30,50 €

Canard 13,60 €

Canette 14,20 €

Pigeon 37,80 €

Magret de canard frais 28,20 €

Cuisse de canard 16,40 €

Canette désossée farcie 18,90 €

Pintade désossée farcie 17,90 €

Aiguillettes de canard 25,50 €

Carte de fin
d'année 2025

699 Côte du chaillot
79410 ECHIRE
05.49.25.70.11

10 rue Ormeau Vincent
79410 Cherveux
05.49.40.84.59

mathieumaire@sfr.fr

Heures d'ouverture
Volailles
Le kg

Jour Heures

Lundi Fermé

Mardi 8h-13h    15h-19h

Mercredi 24 et 31 8h-14h

Jeudi 25 décembre
et 1er Janvier

Fermé

Vendredi 8h - 13h   15h-19h

Samedi 8h - 12h

Dimanche Fermé

MathieuMairé

Charcutier Traiteur

Commandes à effectuer :

Avant le mercredi 17 Décembre
2025 pour Noël

Avant le mardi 23 Décembre
2025 pour le réveillon de la

Saint Sylvestre

Gibiers
Le kg

Cuissot de Chevreuil 46,20 €

Cuissot de biche 30,20 €

Cuissot de sanglier 31,50 €

Veuillez noter qu'un seul menu
unique n'est possible par commande.

Merci de votre compréhension
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Galantine de volaille 28,80€

Ballotine de pintade aux
pistaches

34,50 €

Ballotine de canard au
Monbazillac

34,50 €

Pain de poisson au saumon et
colin

35,50 €

Marbré aux St Jacques et
écrevisses

38,50 €

Saumon fumé norvégien 66,50 €

Foie gras de canard 88,50 €

Pavé de saumon, sauce
oseille

11,50 €

Filet de sandre, sauce
normande

14,20 €

Dos de cabillaud au beurre
blanc

11,90 €

Lotte à l'américaine 13,80 €

Chapon fermier sauce
forestière

16,50 €

Canette farcie aux girolles,
sauce forestière

11,50 €

Pintade farcie figues/raisins,
sauce provençale

10,50 €

Suprême de pintade au cidre 12,50 €

Jambon à l'os, moutarde à
l'ancienne

11,00 €

Aiguillettes de canard au
cidre

11,00 €

Tournedos de canard sauce
moutarde

11,20 €

Jambonnette de canard à la
provençale

11,80 €

Magret de canard, sauce
poivre

12,80 €

Confit de canard, sauce poivre 11,80 €

Joue de porc à la crème 11,50 €

Civet de biche, sauce grand
veneur

14,50 €

Sanglier forestier 14,50 €

Entrées Froides
Le kg

Poissons chauds
La part

Viandes chaudes garnies
La part

Entrées Chaudes
La pièce

Bouchée de saumon et St
Jacques

     5,90 €

Bouchée à la Reine       4,90 €

Bouchée au ris de veau       6,50 €

Cassolette de St Jacques aux
petits légumes

      8,50 €

Garnitures

Pommes dauphines

Fond d'artichaut à la provençale

Pomme de terre sarladaises

Gratin dauphinois

Purée de girolles

Tomates à la provençales

Fagots de haricots verts

Purée de patate douce

Cannelé de choux fleurs et brocolis

Cannelé de légumes
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